
K·OBA by UM fuses together Japanese and Mediterranean flavors, delivering an exciting 
Balearic dining experience. The restaurant strives to provide customers with a unique 
culinary journey, by serving up an eclectic selection of dishes inspired by Japanese cuisine.

K·OBA by UM fusiona sabores japoneses y mediterráneos, brindando una emocionante 
experiencia gastronómica balear. El restaurante se esfuerza por ofrecer a los clientes un viaje 
culinario único, sirviendo una selección ecléctica de platos inspirados en la cocina japonesa.



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

APERITIVO | APPETIZER

SOCIAL

Pan cristal | Glass bread
Con aceite de oliva virgen o mantequilla

With virgin olive oil or butter

Pan artesano con alioli de piquillo
Homemade bread with piquillo pepper alioli

56

Ostras | Oysters   min 2ud 5 | ud.

19

19

25

16

17

Ensalada de burrata | Burrata salad
Gajos de tomate ‘cor de bou’, burrata aceite de albahaca y piñones

‘Cor de bou’ tomato slices, burrata, basil oil and pine nut

Ensalada K·OBA | K·OBA salad
Aguacate braseado en kamado, salsa de yogur y hierbas, pico de 

gallo, espinacas baby y pesto de pistacho

Kamado braised avocado, yogurt and herb sauce, 

‘pico de gallo’, baby spinach and pistachio pesto

Paleta ibérica | Iberian ham
Acompañado con pan cristal y tomate

Served with crystal bread and tomato

Pollo karaage | Chicken crunch
Con mayonesa japonesa

With japanese mayo

Carpaccio de calabacín | Zucchini Carpaccio
Tomate seco especiado, lascas de parmesano, perlas de trufa y rúcula selvática

Spiced dried tomato, Parmesan flakes, truffle pearls and wild rocket

Steak tartar K·OBA
Con pan Carasau y mayonesa chipotle

With ‘pane carasau’ and chipotle mayo

24



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

PASTA & ARROCES | PASTA & RICES

Bucatini alla puttanesca
Salsa tradicional napolitana con encurtidos, anchoas y aceitunas kalamata

Traditional Neapolitan sauce with pickles, anchovies and kalamata olives

Meloso de arroz negro 
Con calamar de potera y mayonesa de lima

With squid and lime mayo

Spaghetti al aglio e olio
Con almejas, gamba roja y guindilla

With clams, red shrimp and chilli

Penne rigate al tartufo
Con salteado de setas de temporada y mantequilla francesa

With sautéed seasonal mushrooms and French butter

24 26

2524

PESCADOS | FISH

Lubina a la mallorquina | Majorcan sea bass recipe
Acompañado con verduras y patatas baby

Served with vegetables and baby potatoes

Pargo a la brasa | Grilled red snapper
Al gratén de mayonesa de kimchi y pistachos, acompañado 

de verdura y patata baby

With kimchi mayo and pistachio ‘au gratin’, served with

vegetables and baby potatoes

Rodaballo a la espalda | Grilled turbot ‘a la espalda’
Acompañado con verduras y patatas baby

Served with vegetables and baby potatoes

Salmón | Salmon
Con salteado de edamame y teriyaki 

Served with edemame sauteéd and teriyaki

*Todos nuestros pescados esta cocinado en el kamado   Horno de brasa japonés 

*All our fish is cooked in the kamado   Japanese charcoal oven

29

26 24

24



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

GUARNICIONES | SIDES

Boniato frito | Sweet potato fries

Patatas fritas artesanas | Homemade French fries

Puré de patata con mantequilla |
Buttery mashed potatoes

Wok de verduras | Vegetable wok 

Pimientos del padrón | Fried ‘padrón’ peppers

8

8

10

10

10

CARNES | MEATS

Secreto ibérico | Iberian pork
Corte de cerdo ibérico cocinado a baja temperatura y terminado a la parrilla. 

Acompañado con verduras y patatas baby

Iberian pork cut cooked at low temperature and finished in the grill.

Served with vegetables and baby potatoes

Solomillo a la parrilla | Grilled sirloin
Acompañado con verduras y patatas baby

Served with vegetables and baby potatoes

Chateaubriand | min 2 per

El corte más tierno del vacuno, además de muy jugoso 

The most tender and juicy cut of veal.

Entraña | Skirt Steak | min 2 per

Corte de carne rojizo, tierno, veteado con mucho sabor 

Reddish, tender, marbled cut of meat with lots of flavor 

K·OBA Burguer
Hamburguesa de solomillo de Angus Americano, bacon, cebolla, 

queso cheddar, salsa KOBA, lechuga, tomate y patatas fritas 

Beef American Angus burger, bacon, cheddar cheese, 

KOBA sauce, lettuce, tomato and fries

24

25

34

34 p.p.

19 p.p.

SALSAS | SAUCES

Alioli de piquillo Bearnesa | Béarnaise sauce

Chimichurri Tártara | Tartar sauce

Mostaza | Mustard · dijón - antigua

to choose from · dijon - wholegrain 

Barbacoa | BBQ Sauce

3 3

3 3

3 3



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

ENTRANTES | STARTERS

SELECCIÓN JAPO

Tartar de salmón | Salmon tartar
Salmón marinado, edamame, guacamole, semillas de 

sésamo, acompañado de pan curasao.

Marinated salmon, edamame, guacamole, sesame seeds, 

served with curaçao bread.

Crujientes de arroz | Crispy rice
Dados crujientes de arroz, guacamole, atún marinado y 

terminado con tobiko negro

Crispy cubes of rice, guacamole, marinated tuna and 

finished with black tobiko

Ensalada wakame | Wakame salad
Wakame y aguacate en aderezo de sésamo con ikura

Wakame and avocado in a sesame dressing and ikura

21 16

16

URAMAKIS | 8 ud

Alaska roll
Aguacate, queso crema, salmón y topping de semillas de sésamo

Avocado, cream cheese, salmon and sesame seed topping

Ebi panko
Langostino crujiente, aguacate, salmón flambeado y mayonesa de kimchi

Crunchy prawn, avocado, flambéed salmon and kimchi mayo

Garden roll vegan
Boniato asado, aguacate, pepino, guacamole y cebollino

Roasted sweet potato, avocado, cucumber, guacamole and chives

California roll
Surimi, aguacate, pepino, semillas de sesamo, mayonesa japonesa y tobiko

Surimi, avocado, cucumber, sesame seeds japanese mayo and tobiko

Spicy tuna roll
Atún marinado, aguacate, shishimi togarashi, salsa dinamita y tobiko

Marinated tuna, avocado, shishimi togarashi, dynamite sauce and tobiko

17

18

15

17

19



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

FUTOMAKI  | 8 ud

NIGUIRI | 2 ud

SHASHIMI | 5 ud

Spicy roll
Aguacate , langostino con chipotle y cebolla frita

Avocado, shrimp, finished with chipotle and fried onion

Ebi tempura roll
Aguacate, surimi, negui, langostino en panko con salsa picante

Avocado, surimi, negui, panko pawns with spicy sauce

18 16

Atún | Tuna 

Atún | Tuna 

Salmón | Salmon

Salmón | Salmon

Aguacate | Avocado8

13

8

12

8

HOSOMAKIS | 6 ud

Atún | Tuna 

Salmón | Salmon

Aguacate | Avocado14

13

12



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

POSTRES | DESSERTS

MENÚ INFANTIL | CHILDREN MENU

Tiramisú
Base de bizcocho savoiardo bañado en café, 

amaretto y crema al mascarpone

Savoiardi sponge base bathed in coffee, amaretto 

and mascarpone cream

Espaguetis con tomate y queso
Spaghetti with tomato and cheese

Espaguetis con mantequilla
Spaghetti with butter

Nuggets de pollo con patatas fritas
Chicken nuggets with fried potatoes

Pescado con patatas fritas
Fish and chips

Muerte por chocolate
Crema, macaron y bizcocho de chocolate con arena de chocolate blanco, 

crujiente de cardamomo, helado de chocolate picante y salsa de chocolate

Chocolate cream, macaron and cake with white chocolate and cardamom 

crumble, spicy chocolate ice cream and chocolate sauce 

Lemon pie
Pani puri relleno de crema de limon agridulce y merenge tostado

Pani puri filled with sweet and sour lemon cream and toasted meringue

11

12

12

14

14

11

11

Cilantro

Coriander

Gelatina

Agar

Gluten

Gluten

Altramuces

Lupins

Moluscos

Molluscs

Pescado

Fish

Crustáceos

Crustaceans

Sésamo

Sesame

Huevo

Egg

Apio

Celery

Soja

Soy

Frutos Secos

Nuts

Cacahuets

Peanuts

Mostaza

Mustard

Lácteo

Dairy

Sulfitos

Sulphites

Cerdo

Pork

Levadura

Brewe’s yeast

Seleccion de helados
Vainilla · Chocolate · Chocolate picante · Fresa · Yogur búlgaro · Pistacho de Sicilia 

Ice cream flavors
Vanilla · Chocolate · Spicy Chocolate · Strawberry · Bulgarian Yogurt · Sicilian Pistachio

7



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

THE BUNCH

Santera
Frambuesa, tequila, zumo de limón y pomelo, licor de naranja y sal 

Raspberry, tequila, lemon and grapefruit juice, orange liqueur and salt

Ibiza Mule
Fruta de la pasión, gin de frutos rojos, lima y ginger beer

Passion fruit, red fruit gin, lime and ginger beer

Pacífico
Tequila, licor de hierbas Suze, fruta de la pasión, aroma de mezcal y bitter Angostura

Tequila, Suze herbal liqueur, passion fruit, aroma of mezcal and Angostura bitters

Mellow Mood
Ron Kraken, Jack Daniels, vainilla, limón, mango, bitter de cardamomo y hierbabuena 

Kraken rum, Jack Daniels, vanilla, lemon, mango, cardamom bitters and mint

15 FRESHLY MADE

Paradise Frozen

Mango, piña y plátano 

Mango, pineapple and banana

Whispering Wind
Soda, jengibre, pepino, hierbabuena y lima

Soda, ginger, cucumber, mint and lime

13

CLASSICS

SPRITZ

FROZEN

Bloody Mary
Espresso Martini 
Margarita
Mojito 
Moscow Mule 
Negroni
Piña Colada
Whiskey Sour

Aperol Spritz
Hugo
Chandon Garden by Möet Chandon

Mango Margarita
Pornstar FzN Martini
Strawberry Daiquiri

15

11

15



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

CHAMPAGNE BRUT

CHAMPAGNE ROSÉ

Möet & Chandon Brut 

Ruinart Blanc De Blancs 

Dom Perignon Vintage 

Ace of Spades Brut

17 90

125 325

260

410

590

110

260

890

145 360

ON ICE

Chandon Garden

Möet Ice

70

155 345

Canard Duchêne Brut 

Canard Duchêne Rosé 

Möet Brut Rosé

Ruinart Rosé

Ace of Spades Rosé

0,75 1,5

Chamcalet Brut

SPARKLING WINES

Marta Rosé 45

6 29

0,75

MADE IN SPAIN

Sangria de tinto

Sangria de cava

36

47



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

6

26

29

39

36

79 170

59 130

Armas de Guerra
Bierzo · Mencías

La Mulé Rosé
Provence · Garnacha y Syrah

UM Rosé
Rioja · Garnacha

Le Versant 
Francia · Garnacha

Whispering Angel 
Provence · Garnacha, Rolle y Cinsault

ROSÉ WINES
0,75 1,5 3



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

WHITE WINES

UM White
Rioja · Sauvignon

Armas de Guerra
Bierzo · Godello

Lugana
Italia · Turbiana

Masson Blondelet
Sancerre · Sauvignon Blanc

Girardin
Pouilly Fuisse · Chardonnay

O Chao
Valdeorras · Godello

Charlemagne
Borgogne GR Cru · Chardonnay

Taranis
Rias Baixas · Albariño

Le Versant
Francia · Chardonnay

Montespina
Rueda · Verdejo 

Errazuriz
Chile · Sauvignon Blanc

Atlan & Artisan
Mosel · Riesling

Fradei
Italia · Pinot Grigio

6

7,5

36

29

26

52

76

82

165

390

34

39

41

42

36

0,75 0,75

Floral Dry Light body Medium body Full bodyFruit Blackberries Red berries Citrus



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

RED WINES

UM Red
Rioja · Tempranillo y Garnacha

Gran Village
Burdeos · Cabernet Franc y Merlot

Barolo Riserva
Italia · Nebbiolo

Trasnocho
Rioja · Tempranillo

Valbuena 5º año
Vega Sicilia, Ribera del Duero· Tinta Fina y Merlot

Chateau La Fleur Petrus
Burdeos · Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon y Merlot

TR3SMANO
Ribera del Duero · Tinta del país

TR3SMANO Magnum
Ribera del Duero · Tinta del país

Macán Clásico

Vega Sicilia, Rioja · Tempranillo

Torbrek the Strui
Australia · Shiraz

Flor de Pingus
Ribera del Duero · Tempranillo

Tamiz Roble
Ribera del Duero · Tempranillo

Le Versant
Francia · Cabernet Sauvignon

Terraza de los Andes
Argentina · Malbec

Antonin Guyon
Borgoña · Pinot Noir

Els Pics
Priorat · Garnacha y Syrah

29

158

228

320

69075

160

110

129

275

76

34

36

49

68

46

6

0,75 0,75

Floral Dry Light body Medium body Full bodyFruit Blackberries Red berries Citrus



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

Additional soft drink or  juice

Additional Red Bull or premium

LONG DRINK

3,5

4

Finlandia

Belvedere

VODKA

9

11

125

160

Bacardi – Santa Teresa

Havana 7 – Kraken

Millonario 15 - Don Papa 
Bumbu - Diplomático RSVA

RUM

9

12

10

125

160

145

Tanqueray - Seagram´s

Bulldog - Bombay Sapphire - Fifty Pounds

Tanqueray Ten - Hendrick’s
Gin Mare - Brockmans - Gvine

Monkey 47

GIN

9

11

10

12

125

160

145

160

Johnnie Walker Red

Johnnie Walker Black 
Jack Daniel’s - Suntori Toki

The Glenrothes

Macallan 12Y 

WHISKEY

9

11

10

15

125

160

145

190

El Jimador

Mezcal Unión 

Herradura Silver

Herradura Reposado

Volcán Blanco

Volcán Añejo Cristalino

TEQUILA

7

11

10

7

15

11

125

160

145

125

190

160

Cardenal Mendoza

Hennessy V.S.

BRANDY

9

16



Precios en € - IVA Incluido | Price in € - VAT Included

Solán de Cabras 0,7L

Soft drinks & juices

Schweppes premium

Red Bull

WATER & SOFT DRINKS

5

4,5

4

4,5

Alhambra Draft 

Alhambra Draft 50 cl.

Coronita

Alhambra Sin

BEERS

6

5

7

3,8

Short

Large

Tea

COFFEE & TEA

4

4

3

APERITIFS 7



UM Beach House fuses traditional recipes with Mediterranean flavors, 
offering our guests fresh seasonal ingredients and a unique sea-view dining 
experience. Our cocktails are freshly shaken, and our wine list is extensive.

UM Beach House fusiona recetas tradicionales con sabores 
mediterráneos, ofreciendo a nuestros huéspedes ingredientes frescos 
de temporada y una experiencia gastronómica única con vistas al mar.


